
Menü 10.08. bis 12.08.2026

CHERRYTOMATEN,
MOZZARELLA-SALAT MIT
BALSAMICO DRESSING

GEMISCHTER SALAT

RAHMSCHNITZELI  VOM
SCHWEIN MIT CHAMPIGNON-
ZITRONEN-RAHMSAUCE

TAGESSUPPE

Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

Dessert

TRUTEN PICCATA MIT
TOMATENSAUCE

HAUSGEMACHTER
GEMÜSESTRUDEL MIT
KRÄUTERSAUCE

Spezialitäten
BIO GEHACKTES UND HÖRNLI  MIT
APFELMUS 

CHF 20.50

WASSERMELONENSALAT
MIT GLACE

SÜSSMOSTCREME
MIT

BAUMNUSSCRUMBLE
TAGESKUCHEN

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu 
CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

MONTAGBISMITTWOCH

TEIGWAREN GEBRATENE GELBE
ZUCCHETTI

SPÄTZLI TAGESGEMÜSE

GEBRATENE
KARTOFFELN GARTENBOHNEN

ASIATISCHE FRÜHLINGSROLLE BOWL
MIT SOJAHACK,  KAROTTE,  KABIS,

MUNGOSPROSSEN,
FRÜHLINGSZWIEBELN,  SESAM UND

INGWER DAZU ERDNUSSBUTTER SAUCE

CHF 20.50



Menü  13.08.2026

TAGESSUPPE

Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

dessert

GEMISCHTER SALAT

Spezialitäten

MILLE FEUILLE SCHNITTE
GEFÜLLT MIT

SCHOGGICREME UND
GERÖSTETEN PISTAZIEN

TAGESGLACE

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu 
CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

DONNERSTAGGENUSSTAG

 PLAUSCHTAG 

DAZU SERVIEREN WIR
KARTOFFELSALAT

FLAMMKUCHEN
ELSÄSSER ART FLAMMKUCHEN OASE FLAMMKUCHEN MIT

SAISONGEMÜSE

CHERRYTOMATEN,
MOZZARELLA-SALAT MIT
BALSAMICO DRESSING

WASSERMELONENSALAT
MIT GLACE

BIO GEHACKTES UND HÖRNLI  MIT
APFELMUS 

CHF 20.50

ASIATISCHE FRÜHLINGSROLLE BOWL
MIT SOJAHACK,  KAROTTE,  KABIS,

MUNGOSPROSSEN,
FRÜHLINGSZWIEBELN,  SESAM UND

INGWER DAZU ERDNUSSBUTTER SAUCE

CHF 20.50



Menü
TAGESSUPPE

Mittags

Vorspeisen

Hauptgang

dessert

14.08. bis 16.08.2026

GEMISCHTER
SALAT

FISCH-SAUTÉ MIT
WEISSWEINSAUCE UND
SOMMERKRÄUTERN

Spezialitäten

TAGESGLACE

FALLS NICHT ANDERS VERMERKT,  VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER F ISCH,
 FLEISCH UND BACKWAREN.  ALLERGIEN:  GERNE GIBT IHNEN UNSER SERVICE- ODER KÜCHENPERSONAL

AUSKUNFT.  ALLE PREISE IN CHF INKL.  MWST.  

3 Gang Menu
 CHF 20.50

SIE HABEN DIE WAHL

FREITAG BISSONNTAG

KALBSVORESSEN AN
PILZRAHMSAUCE TEIGWAREN

RICOTTA RAVIOLI

ERBSEN-MINZE-
PÜREE

MISCHGEMÜSE

BERLINER GEFÜLLT
MIT KONFI

GEMÜSE-KRÄUTER-
PICCATA AUF
TOMATENSAUCE

VICHY KAROTTEN

SCHNITTLAUCHKARTOFF
ELN

CHERRYTOMATEN,
MOZZARELLA-SALAT MIT
BALSAMICO DRESSING

MILLE FEUILLE SCHNITTE
GEFÜLLT MIT

SCHOGGICREME UND
GERÖSTETEN PISTAZIEN

BIO GEHACKTES UND HÖRNLI  MIT
APFELMUS 

CHF 20.50

ASIATISCHE FRÜHLINGSROLLE BOWL
MIT SOJAHACK,  KAROTTE,  KABIS,

MUNGOSPROSSEN,
FRÜHLINGSZWIEBELN,  SESAM UND

INGWER DAZU ERDNUSSBUTTER SAUCE

CHF 20.50


