
 
  
  

 
Selleriecremesuppe 

Linsencurry mit Gemüsewürfel 
Crema Catalana 

 
 

Stracciatellasuppe  
Käsespätzle mit Rahmsauce 

Griessflan 
 

Brokkolicremesuppe 
Risotto mit Zucchetti 

Ananassalat mit Minze 
 

Blumenkohlsuppe 
Süsskartoffeln mit Blattspinat und 

Fetakäse 
Vanille Glace mit frischen Erdbeeren 

Kabissuppe 
Quorn-Schnitzel paniert  

mit Gemüse 
Gebrannte Creme 

 

Safranbouillon mit Gemüse 
Bärlauchravioli an Rahmsauce 

Amarettini Creme 
 

Paprikacremesuppe 
Schweinshaxe melanesische Art 
an Jus mit Spätzle und Zucchetti 

Erdbeer-Tiramisu 
 

Paprikacremesuppe 
Gschwellti mit Frischkäse 

 Erdbeer-Tiramisu 
 

13.05. – 19.05.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Selleriecremesuppe 
Moussaka und Aubergine  

mit Kartoffeln und Hackfleisch 
Crema Catalana 

Stracciatellasuppe 
Schweinsvoressen ’’Marengo’’ mit 

Teigwaren und Erbsen 
Griessflan 

Brokkolicremesuppe 
Kalbsleber mit Polenta und Spargeln 

Ananassalat mit Minze 
 

Blumenkohlsuppe  
Rippli mit Sauerkraut  

und Kartoffelstock 
Vanille Glace mit frischen Erdbeeren 

Kabissuppe 
Gebratenes Schollenfilet an  
Weissweinsauce dazu Reis  

und Bohnen 
Gebrannte Creme 

Safranbouillon mit Gemüse 
Rahmschnitzel  

mit Nudeln und Gemüse 
Amarettini Creme 

 


