
 
  
 

 
Stracciatellasuppe 

Omelette mit Spargeln 

Mascarponecreme mit Erdbeeren 

 

Kraftbrühe mit Backerbsen 

Kichererbsen mit Blattspinat und 
Fetawürfel 

Glace nach Wahl 

 

Boullion mit Flädli 

Chäschüechli mit gemischtem Salat 

Flan Vanille 

 

Lauchcremesuppe 

Auberginen-Piccata mit Tomatensauce 
dazu Reis & Gemüsegarnitur 

Fruchtquark 

 

Pilzcremesuppe 

Rösti mit Spiegeleier dazu Rahmspinat  

Caotinacreme 

 

Karottencremesuppe mit Ingwer 

Spaghetti Pesto mit Parmesan 
Panna Cotta mit Mango 

 

Grüne Erbsensuppe 

Poulet Cordon Bleu mit Spaghetti 
Napoli dazu Karotten 

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu 

Grüne Erbsensuppe 

Früchtecurry  
mit Butterreis 

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu 

 

22.04. – 28.04.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Stracciatellasuppe 

Älpler Magronen mit Schinken und 
Zwiebelschmelz dazu Apfelmus 

Mascarponecreme mit Erdbeeren 

 

Kraftbrühe mit Backerbsen 

Schweinegeschnetzeltes  

mit Spätzle und Brokkoli  

Glace nach Wahl 

Boullion mit Flädli 

Poulet Thai Curry mit Basmatireis 

Flan Vanille 

Lauchcremesuppe 

Kalbs Brätchügeli in Pastetli mit 
Champignon, Erbsen und Karotten 

Fruchtquark 

Pilzcremesuppe 
Fischknusperli mit Tartarsauce dazu 

Rahmspinat und Bratkartoffeln 

Caotinacreme 

Karottencremesuppe mit Ingwer 

Kartoffelsalat mit Cervelat 

Panna Cotta mit Mango 


